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Neu Reserve Rückbau

Allgemeine Hinweise

LEGENDE FÜR GEBÄUDEPLANUNG

XXX Bodenablauf / -rinne
durch Gerät vorgegeben

Bodenablauf 
Lage flexibel

Küchenausstattungsliste

Nr. Anzahl Bezeichnung Kommentare

01 21 Handwaschbecken

02 16 Schlauchaufrolller

03 3 Handwasch- /
Ausgussbeckenkombination

04 3 Arbeits- und Handwaschkombination

05 3 Hygieneschleuse

06 1 Hygienecenter

07 3 Überschuhmaschine

08 1 Bodenwaage

09 2 Handwaschbecken

10 1 Schockkühler

11 2 Nassmüllaufgabestation 600

11.5 1 Nassmüllaufgabestation 450

12 1 Andockstation

13 1 Kochblock

14 2 Elektro-Herd Induktion 2

15 1 Elektro-Schnellkochkessel 100l mit
Rührwerk

16 2 Handwaschbecken

17 1 Mikrowelle

18 1 Passier u Pürierturbine

19 1 Heißluftdämpfer 10x1/1 GN

20 3 Kühlschrank-Normalkühlung 410L

21 1 Kühlschrank-Tiefkühlung  410L

22 1 Kleinbeilagen

23 3 Aufleger Tablett

24 3 Aufleger Patientenkarte mit Drucker

25 3 Aufleger Teller

26 3 Aufleger Beilagenschale

27 2 Speisenverteilband

27 1 Speisenverteilband

28 2 Putzmaschine

29 1 Reinigungsmatte

30 1 Fördertechnik Spülmaschinen

31 1 Geschirraufgabestation inkl.
Nassmüllaufgabe

inkl.
Nassmüllaufga
bestation

32 1 Spülmaschine Tablett Besteck

33 1 Spülmaschine Teller / Eintopfschalen /
Suppenschalen

Küchenausstattungsliste

Nr. Anzahl Bezeichnung Kommentare

34 1 Spülmaschine Clochen / Beilagenschalen
/ Behälter

35 1 Spülmaschine Korbtransport Gläser /
Tassen

36 1 Spülmaschine Besteck

37 1 Spülmaschine Schwarzgeschirr

38 1 Wagenwaschanlage

39 1 Besteckvorreinigung

40 1 Besteck Puffer und Steigförderer

42 1 Besteckeinwickelmaschine

43 1 Bestecksortiermaschine 4 Bestecksorten

44 1 Bestecklageranlage

45 1 Besteckförderung

46 1 Doppeltablettstapler

47 1 Abstapeleinheit Porzellan

48 1 Abstapeleinheit Kunststoff

49 1 Abstapeleinheit Geschirrkörbe

54 1 Steuerschaltschrank Anlage A Teil 2

55 1 Steuerschaltschrank Anlage B Teil 2

56 1 Steuerschaltschrank Anlage A Teil 1

57 1 Steuerschaltschrank Anlage B Teil 1

58 1 Einzel-Zuleitungen zu Verbrauchern

59 20 Übergabepunkt Tauwasser

60 1 Kühltunnel

60 1 Kühltunnel

61 1 Nassmülltank

62 1 Saugtank

63 1 Vakuumpumpe

64 1 Schaltschrank Nassmüll

65 1 Abtankkasten

66 1 Schaltschrank Abtankstation

101 188 Tabletttransportwagen 24

102 173 Tabletttransportwagen 36

103 154 Cambro

104 29 Tellertransportwagen (TETW/h 2/26)

105 57 Geschirrstapler 600X600 (BD 60-60)

106 80 Tablettstapler offen (OTA 53-37)

107 39 Korbstapler 570X570 (BDK 57-57)

109 52 Korbstapler offen 500×500 (OKO 50-50)

110 34 Korbstapler offen 650X530 (OKO 65-53)

PROJEKT

1.489 x 0.841 = 1.25 m²
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